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SPECIFICHE

Aspetto Polvere cristallina bianca

Titolo(%) 98,5  -  101,5

Identificazione IR Conforme

pH 5,5  -  7

Potere rotatorio (º) 38,9  -  41,8

Residuo alla calcinazione(%) 0,3 max.

Perdita all'essiccamento(%) 0,3 max.

Cloruri (ppm) 500 max.

Ferro(ppm) 30 max.

Solfati (ppm) 300 max.

Metalli pesanti(ppm) 15 max.

Piombo(ppm) 3 max.

Arsenico(ppm) 3 max.

Cadmio (ppm) 1 max.

Mercurio (ppm) 0,1 max.

ANALISI MICROBIOLOGICA

Carica batterica (CFU/g) 1000 max.

Lieviti e muffe/g 100 max.

E.Coli /10g Assente

Stafilococcus aureus/10g Assente

Salmonella/10g Assente

VALIDITA' (RE-TEST) 2 anni

Il prodotto è conforme a USP24

I dati riportati sono quelli garantiti dal fornitore. Poiché Faravelli non è responsabile per gli usi
finali del prodotto, la rispondenza dello stesso alla normativa vigente è responsabilità del
cliente destinatario.


